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ПОЛОЖЕНИЕ
о проведении кулинарного конкурса «Сосиска Василиска», посвященного Дню рождения сосиски (13 ноября).
	1. Общие положения


1.1. Настоящее Положение определяет цели, сроки и порядок проведения кулинарного конкурса «Сосиска Василиска», посвященного Дню рождения сосиски (13 ноября). (далее - Конкурс).
1.2. Цель Конкурса – повышение кулинарного мастерства.
1.3. Задачи Конкурса:
-  популяризация кулинарных блюд;

-  творческая реализация участников;

-  обмен кулинарным опытом.
1.4. Формат проведения Конкурса – презентация блюда на тему «Сосиска Василиска».
Участники выставляют презентационное блюдо либо композицию из блюд для оценки жюри.

1.5. Организатором Конкурса является Муниципальное автономное учреждение «Княжпогостский районный Дом культуры»
1.6. Руководство Конкурсом осуществляет Организационный комитет Конкурса (далее - Оргкомитет).  В состав Оргкомитета входят специалисты МАУ «Княжпогостский РДК». (Приложение №2)

1.7. Оргкомитет утверждает:
- состав жюри;
- список участников Конкурса;

- утверждает итоги Конкурса;

- готовит материалы для освещения Конкурса в средствах массовой информации.
1.7. Оргкомитет проводит консультационную работу с участниками по выполнению условий Конкурса, размещают в средствах массовой информации условия участия и информацию об участниках Конкурса, информацию о дате и месте проведения Конкурса, об итогах Конкурса.
2. Участники Конкурса
2.1.  Заявившийся на конкурс может быть один участник, семья, группа, организация, предприятие, учреждение общественного питания и т.д.
2.2. Участники подают заполненную заявку в срок до 30 октября 2019 года в отдел методического обеспечения МАУ «Княжпогостский РДК» по адресу: г.Емва, ул. Дзержинского, д.100, тел.8(82139)24-104. E-mail: omordk@yandex.ru по форме согласно Приложению №1 настоящего Положения.
3. Дата и место проведения конкурса
3.1. Дата и время проведения: 17 ноября 2019 г. в 14.00 часов. 
3.2. Место проведения: Районный Дом культуры, адрес: г.Емва, ул. Дзержинского, д.100
4. Порядок проведения Конкурса
4.1. Конкурсанты самостоятельно закупают продукты для приготовления конкурсного блюда из сосисок или в форме сосиски.
4.2. На конкурс могут быть представлены выпечка и холодные блюда. Форма, размер, объем, цвет изделий выбираются произвольно.
4.3. Все блюда должны быть приготовлены для дегустации. Для приготовления блюда должны использоваться продукты, соответствующие требованиям санитарно-гигиенических норм и быть съедобными;
4.4. Дегустация предусмотрена для членов жюри для оценки вкусовых качеств конкурсных блюд.

4.5.  Участники конкурса готовят блюдо на тему «Сосиска Василиска». Это может быть, как единичное изделие, так и композиция.

4.7. Организаторы Конкурса предоставляют участнику выставочное место - стол, 2 стула. Посудой и прочими атрибутами композиции участники обеспечивают себя самостоятельно. Выставочное место может быть оформлено аксессуарами. Оформление места также является составной частью зачетной экспозиции. Участники должны заранее согласовать с организаторами использование какого-либо дополнительного оборудования.

4.8. К конкурсным блюдам на экспозиции необходимо установить табличку размером 10х15 сантиметров. Информация должна содержать Ф.И.О. участника, название блюда, основной состав ингредиентов.
4.9. Участники конкурса демонстрируют кулинарное изделие в течении 5-8 минут с предоставлением названия, рецепта кулинарного изделия (презентацию блюда можно представить оригинальной песней, в стихотворной форме, и пр.).
5. Номинации и критерии 
5.1. Конкурсантам будут присуждены следующие номинации:

 «За креатив в блюде»

 «За лучшие вкусовые качества» 

 «За самую оригинальную презентацию».

 «За профессиональное мастерство».
5.2. Критерии оценки:

- сочетание кулинарных компонентов, степень сложности;
- дизайн, оригинальность, художественный уровень, конструкция блюда, соответствие названию;

-  вкусовые показатели;

- презентация блюда.

6. Жюри и награждение
 6.1. Судейство осуществляет жюри конкурса. В состав жюри входят специалисты кулинарного искусства, повара г.Емвы.
6.2. Победители определяются по количеству набранных балов и награждаются дипломами и ценными призами.
6.3. При подведении итогов, жюри конкурса оценивает работы по установленным критериям, по 10-бальной системе.
Приложение №1 к Положению

ЗАЯВКА

на участие в кулинарном конкурсе «Сосиска Василиска»
 

Ф.И.О участников________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Название блюда, композиции ____________________________________________________ _____________________________________________________________________________
Ингредиенты блюда______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________.
Контактный телефон___________________________________________________________

 

 

Дата______________________________

Подпись___________________________

 
Приложение №2 
к Положению 
Оргкомитет:
1. Немчинова Татьяна Викторовна, художественный руководитель МАУ «Княжпогостский РДК»;
2. Ковлиева Татьяна Николаевна, заведующая отделом методического обеспечения МАУ «Княжпогостский РДК»;

3. Чапина Анна Геннадьевна, ведущий методист МАУ «Княжпогостский РДК»;
4. Шадрунова Екатерина Ивановна, культорганизатор МАУ «Княжпогостский РДК».

